7 ﬂnhong Thiringer Kalte-Technik

7. Temperaturempfehlungen des Bundesinstitutes fiir
gesundheitlichen Verbraucherschutz

Hochsttemperaturen fiir kiihlbediirftige Lebensmittel

Butter P +10
Frischkase (-zubereitungen) P +10
Weichkéase und geschnittener Kase aufler Hartkase P +10
andere Milcherzeugnisse, kiihlbedirftig P +10
Konsummilch, pasteurisieret P +8
Vorzugsmilch P +8
Geflugelfleisch, frisch P/L +4

. aus zugelassenen Betrieben P/L +2
Hackfleisch und )

Hackfleischzubereitungen aus anderen Betrieben — Lagerung L +4

aus anderen Betrieben — alsbaldige Abgabe L +7

Fleischzubereitungen aus zugelassenen Betrieben P +3

aus Nebenprodukten der aus anderen Betrieben — Lagerung L/P +4

Schlachtung aus anderen Betrieben — alsbaldige Abgabe L/P +7

aus zugelassenen Betrieben B +7

andere Fleischzubereitungen aus anderen Betrieben — Lagerung L/P +4

aus anderen Betrieben — alsbaldige Abgabe L/P +7

aus zugelassenen Betrieben P +4

Celiceieb el S ity 2t aus anderen Betrieben — Lagerung

Muscheln, lebend L +10
Fischereierzeugnisse, frisch sowie Krebs- und Weichtiererzeugnisse, gekocht L in schmelz. Eis
oder +2

andere leichtverderbliche Lebensmittel
— auch Backwaren mit nicht durcherhitzten Fillungen oder Auflagen L wH
— frische zerkleinerte Salate; Feinkostsalate u. a.



